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Abstract 
       This study was conducted on hamdani lambs to compare two systems of 

feeding , The first system was ad libitum feeding on concentrate ration and the 

second system was grazing on pasture with supplementation of concentrate ration 

as in the first system at 1.5 % of animal body weight in order to reach two 

slaughter weight 35kg and 45kg . The results of this study showed significant 

increase( p< 0.05 ) in muscular and bone tissue percentages as well as in moisture, 

protein and ash percentages in lamb carcasses with tail fat for the second system , 

while increasing slaughter weight from 35kg to 45kg caused significant decreas( 

p< 0.05 ) in muscular and bone tissue also moisture percentage and significant 

increase ( p< 0.05 ) in fat tissue percentage and fat percentage in lamb cacasses 

with tail fat . Study did not show any affectivness in palatability of meat by the 

factors above .So we sow some improvement in meat quality characters in the 

second feeding system and no benefit in meat quality by increasing slaughter 

weight for 45kg . 
 

 

 الخلاصة  
لمقارنة نظامٌن من التغذٌة ، تمثل الأول بالتغذٌة الحرة  أجرٌت الدراسة على ذبائح حملان الحمدانً     

فً النظام  معلى العلٌقة المركزة ، والثانً تغذٌة طلٌقة على المرعى مع إضافات من العلف المركزالمستخد
كغم . وقد  ٘ٗو ٖ٘% من وزن الحٌوان بغٌة الوصول بالحملان الى وزنً الذبح  ٘.ٔالأول بمستوى 

لذبائح حملان النظام الثانً من التغذٌة فً نسبتً الأنسجة   (P< ٘ٓ.ٓسة تفوقا" )أظهرت نتائج الدرا
العضلٌة والعظمٌة ونسب الرطوبة والبروتٌن والرماد فً الذبٌحة مع الإلٌة  بٌنما أدت زٌادة وزن الذبح من 
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طوبة فً نسبتً الأنسجة العضلٌة والعظمٌة ونسبة الر (P< ٘ٓ.ٓكغم الى انخفاض    ) ٘ٗالى  ٖ٘
( فً نسبة الأنسجة الدهنٌة ونسبة الدهن فً الذبٌحة مع الإلٌة . ولم تؤكد الدراسة أي P< ٘ٓ.ٓ)وارتفاع 

تأثٌرعلى درجة استساغة اللحوم بالعوامل المؤثرة المدروسة . وبذلك فان بعض الصفات النوعٌة المدروسة 
 كغم بسبب تدنً النوعٌة . ٘ٗالى  تحسنت عند نمط التغذٌة الثانً ولا ضرورة لرفع الوزن عند الذبح

                                                                                                                                                                                 

                                                    الوقدهة                                        

ٌعد تحقٌق الأمن الغذائً فً أي بلد مؤشرا" للتطور والوعً  واحترام الإنسان ، ولا ٌمثل الجانب         
الكمً للمادة الغذائٌة لوحده حلا" لمشكلة  تعاظم الحاجة للمادة  الغذائٌة  بقدر ما  ٌتم  تأمٌن  الجانب  

ً  فٌها  . حٌث  ٌعد البروتٌن الحٌوانً بشكل عام أحد أهم  المصادر الغذائٌة الضرورٌة للإنسان ، النوع
  ( .                                                                                     ٔوتلعب اللحوم الحمراء المتحصلة من الأغنام دورا" هاما"فً المساهمة فً تأمٌنه )

وإذا ما عرفنا بأن مٌول ورغبة المواطن العراقً باتجاه لحوم الأغنام فان هنالك مشكلة تنذر بخطر 
استنزاف هذه الثروة ، وكأحد أهم المحاور فً برامج الحلول المقترحة للنهوض بواقع الثروة الحٌوانٌة 

طرق التغذٌة الاقتصادٌة والارتقاء بها لتواكب زٌادة الطلب جراء زٌادة عدد السكان هو أتباع أفضل 
باستغلال المراعً ومحاولة زٌادة وزن الحٌوان عند الذبح إلى أعلى حد تتحقق فٌه أكبر كمٌة لحم منتجة 

(.                            ٌعتبر فصل الأنسجة ) عضلٌة ، عظمٌة ، ٕدون تأثٌر سلبً على نوعٌة اللحم )
التقٌٌم الحسً للحم من المؤشرات المهمة لمعرفة محتوى الذبٌحة دهنٌة ( فً الذبٌحة ،التحلٌل الكٌمٌائً و

وقٌمتها الغذائٌة ومدى تقبل المستهلك لها ، وقد تعتمد الذبٌحة كاملة" للتعرف علٌها وقد ٌستعاض عنها 
 ٔٔ،  ٓٔ،  9بأختٌار عٌنة ممثلة للذبٌحة بأقل كلفة ووقت تجرٌبً أقصر، إذ تعد منطقة الأضلاع الثلاث ) 

مواصفات الجزء المختبر  نمثلا" جٌدا" للذبٌحة ، أما انتقاء عٌنات أخرى من الذبٌحة فإنها تعبر ع(  م
(ٖ.) 

( التً أوصت بضرورة اختبار ٗوتواصلا" واستكمالا"للأبحاث والدراسات ذات العلاقة ومنها دراسة )
منٌة أو ضمن مستوى تغذٌة الأغنام على العلف الأخضر مع ضرورة إعطاء العلف المركز لأقصر فترة ز

معٌن من وزن الحٌوان للحصول على أفضل صفات )كمٌة ونوعٌة( تستمٌل رغبة المستهلك ، فقد انطلقت 
هذه الدراسة بهدف اقتصادي تمثل فً استغلال المراعً لتغذٌة الحملان وامكانٌة زٌادة الوزن عند الذبح 

تقبلها أواستساغتها كأحد سبل تنمٌة إنتاج  للتعرف على الصفات الكمٌة والنوعٌة للحوم المنتجة ومدى  
                          اللحوم الحمراء فً إطار تطوٌر أسالٌب ونظم رعاٌة الأغنام المحلٌة  .                                                            

                                                                                                                                         

                            

 مواد وطرق البحث 
كغم وزعت على نظامٌن من التغذٌة  ٕ٘حملا"من سلالة الحمدانً بوزن ابتدائً  ٗٗاستخدم فً الدراسة 

ة حرة على العلٌقة المركزة ، أما الثانً فكان تغذٌة حمل لكل نظام ، وتضمن النظام الأول تغذٌ ٕٕبواقع 
% من  ٘.ٔعلى المرعى مع اضافات من العلف المركز ذاته المستخدم فً النمط ألأول ولكن بمستوى 

التغذٌة  ًكغم ، ودراسة تأثٌر نظام ٘ٗو  ٖ٘وزن الحٌوان بهدف الوصول بالحملان الى وزنً الذبح 
وعٌة والتقٌٌم الحسً للحوم الذبائح المتحصلة . وتجدر ألأشارة الى ان ووزنً الذبح على بعض الصفات الن

% نخالة  ٕٔ% شعٌر ،  ٓ٘% كسبة فول الصوٌا ،  ٙٔ% تبن الحنطة ،  ٕٓالعلٌقة المركزة تضمنت 
% 1ٙ.ٖٔ،  1ٔ.ٗٔ% حجر الكلس . وقد بلغت نسبة البروتٌن الخام  ٔ% أملاح معدنٌة و  ٔالحنطة ، 

سعرة / كغم علف فً  ٕٓ.ٖٕٕٔ،   ٕٓ.ٓ.ٖٕالتوالً ، أما الطاقة الممثلة فقد بلغت فً النظامٌن على 
النظامٌن على التوالً . أما المرعى فقد احتوى على النبت الطبٌعً والمحاصٌل العلفٌة المزروعة متمثلة 

لأول بمستوى بالشعٌر ، الجت والبرسٌم مع الإضافات الغذائٌة من العلف المركز ذاته المستخدم فً النمط ا
 ٙكغم تم ذبح  ٘ٗأو  ٖ٘% من وزن الحٌوان عدا التبن . وعند بلوغ الحملان وزن الذبح المقرر  ٘.ٔ

ساعة بدرجة  ٕٗساعة ، وتم تبرٌد الذبائح لمدة  ٕٔحملان لكل وزن وبشكل عشوائً بعد تجوٌعها لمدة 
لك الإلٌة وأجرٌت الدراسة على م ، ثم نصفت الذبائح طولٌا" الى نصفٌن متشابهٌن بما فً ذ ْٗحرارة 
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نصف ذبٌحة فقط ، حٌث تم فصل ألأنسجة العضلٌة والدهنٌة والعظمٌة بعد تقطٌع الذبٌحة إلى القطع 
الرئٌسٌة ) الفخذ ، القطن ، ألأضلاع والكتف ( والقطع الثانوٌة ) الرقبة ، الصدر ، الخاصرة والساعد (. 

مع الأنسجة العظمٌة . وبعد قٌاس أوزان الأنسجة تم فرم وقد دمجت الأنسجة الرابطة القوٌة الواضحة 
الأنسجة العضلٌة مع الدهنٌة بأستخدام مفارم مختلفة فً أقطار فتحات مشابكها وأبتداءا" بأكبرها ، وأجري 
تجانس للحم المفروم بخلطه جٌدا" وأخذت عٌنة كافٌة لإجراء التحلٌل الكٌماوي العام للذبٌحة مع الإلٌة  

( ، علما" بأن الإلٌة احتسبت فً هذه الدراسة كجزء من الذبٌحة ولٌس من الدهون ٘اجاء فً )وبإتباع م
المنفصلة . فً حٌن أستخدم باقً اللحم المفروم لإجراء اختبار التقٌٌم الحسً بعد فترة من تجمٌده ، وقد تم 

براء تقوٌم للصفات ( خ ٓٔ( بتكلٌف ) ٙدرجة ( وحسب ما جاء فً ) 9 – ٔالتقٌٌم بإتباع التدرٌج ) 
( وتم تحلٌل البٌانات 1الحسٌة للحوم مع اعتماد ترك فترات زمنٌة وغسل الفم وشرب الماء بٌن تقوٌم وآخر)

 ٘وعلى مستوى احتمال  DSLاحصائٌا" باعتماد تجربة عاملٌة فً تصمٌم عشوائً كامل.  واعتمد اختبار 
ن بٌن معدلات التغذٌة ووزن الذبح ، ، وأجري % لاختبار معنوٌة الفروقات التً أظهرها تحلٌل التباٌ

                                                           ( ..التحلٌل ألأحصائً حسب )
                                        

 النتائج والمناقشة  
على نسب الأنسجة المختلفة    ( P<٘ٓ.ٓ(  إن نظام التغذٌة  قد أثر ) ٔنلاحظ فً الجدول رقم )          

فً الذبٌحة مع الإلٌة  ولصالح الحملان المغذاة على المرعى مع الإضافات  من العلف المركزمقارنة" 
و  ٙٗ.9ٗبالحملان المغذاة  بصورة حرة على  العلف المركز ،  إذ  بلغت نسبة  الأنسجة  العضلٌة  ) 

 ٙٓ.ٖ٘و  1.9ٕٗبلغت نسبة الأنسجة الدهنٌة )  بٌنما %( ٓ٘.ٕٔو  ٓٙ.ٕٕ%(   والعظمٌة  ) ...ٖٗ
%( فً كلا النظامٌن على التوالً ، والأفضلٌة هنا بطبٌعة الحال مرتبطة بارتفاع نسبة الأنسجة العضلٌة 
وانخفاض نسبة الأنسجة الدهنٌة  ولعل انخفاض محتوى الطاقة فً نباتات المرعى إضافة" إلى حركة 

( بخصوص 9هذه النتٌجة ، وجاءت هذه النتائج متفقة" مع ما توصل الٌه ) الحملان المستمرة هو الذي ٌفسر
% ٖ( نسبة الأنسجة الدهنٌة فً ذبائح حملان العواسً المغذاة على العلف المركز بنسبة P<٘ٓ.ٓارتفاع )

من وزن الحٌوان مع التغذٌة الحرة على العلف الاخضر مقارنة" بنظٌراتها المغذاة على العلف المركز 
% على  ٕٖ.9ٕ،  ٔ٘.ٖٓ% من وزن الحٌوان مع التغذٌة الحرة على العلف الاخضر اذ بلغت ٘.ٔة بنسب

( نسبة P<٘ٓ.ٓ( الذي بررارتفاع )ٓٔالتوالً  . ولم تتفق نتائج الدراسة الحالٌة مع ما توصل الٌه )
ك المغذاة على الأنسجة العضلٌة فً ذبائح حملان أي دي الفرنسٌة المغذاة على العلف المركزمقارنة"بتل

المرعى الى قابلٌة هذه السلالة على ترسٌب الأنسجة العضلٌة بالاستفادة من العلف المركزوبشكل اسرع من 
كغم فً الدراسة الحالٌة الى انخفاض  ٘ٗالى  ٖ٘التغذٌة على المرعى . وقد أدى زٌادة وزن الذبح من 

(ٓ.ٓ٘>P ( فً نسبتً الأنسجة العضلٌة )ٗ٘ٗو  ٗ٘.1..ٓ   )% ( 9ٙ.ٕٓو  91.ٕٕوالعظمٌة  )%
%( لوزنً الذبح على التوالً  ،  ٔ٘.ٖٖو  9ٗ.9ٕ( فً نسبة الأنسجة الدهنٌة ) P<٘ٓ.ٓوارتفاع )

( فً نسب الأنسجة فً الذبٌحة . فً حٌن لم  ٖٔو  ٕٔ، ٔٔوتتفق هذه النتٌجة مع ماتوصلت الٌه دراسات )
الى  9ٕالذبح فً حملان الرومانوف المضربة من  ( الذي بٌن بأن زٌادة وزنٗٔتتفق مع نتائج دراسة )

( فً نسب الأنسجة المختلفة لمنطقة الفخذ فً الذبٌحة  تمثلت بارتفاع P<٘ٓ.ٓكغم أدت إلى فروقات ) ٖٗ
%(  ٗٗ.ٙو  ٙٙ.٘%( والأنسجة الدهنٌة)  ٖٗ.1ٕو  ٖ..1ٓنسبتً كل من الأنسجة العضلٌة ) 

%( لوزنً الذبح على التوالً ، وهذه النتٌجة بطبٌعة  ٖٔ.ٕٔو 9ٙ.ٖٕوانخفاض نسبة الأنسجة العظمٌة ) 
الحال لاتعطً انطباعا"عن الذبٌحة كاملة" وانما تمثل قطعة  من الذبٌحة. ولم ٌكن للتداخل بٌن نظام التغذٌة  

                                                                                                            والوزن عند الذبح  فً هذه الدراسة أي  تأثٌر معنوي على نسب الأنسجة  المختلفة  فً الذبٌحة  .
 

 

سالم فاضل ٌعقوب وشهاب احمد رسن   

 
الخطأ القياسي (    ±( نسب الأنسجة الوختلفة في الذبيحة هع الإلية ) الوعدل  1جدول رقن )   

 انًعايلات الأَسجة انعضهية % الأَسجة اندهُية % الأَسجة انعظًية %
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0.60 ± 21.05b 

0.54 ± 22.60a 

 

1.05 ± 35.06a 

0.83 ± 27.94b 

 

43.44 ± 5..5b 

0.42 ± 49.46a 

 ( 1ًَظ انتغذية ) 

 الأول

 انثاَي

 

 

0.50 ± 22.97a 

0.53 ± 20.69b 

 

1.09 ± 29.49b 

1.48 ± 33.51a 

 

0.87 ± 47.54a 

1.12 ± 45.80b 

 

 ( 2وسٌ انذتح ) 

 كغى 35

 كغى 45

 

0.81 ± 22.04 

0.75 ± 20.07 

0.31 ± 23.91 

0.72 ± 21.30 

 

0.72 ± 32.73 

1.47 ± 37.40 

0.71 ± 26.25 

1.20 ± 29.62 

 

0.97 ± 45.24 

0.89 ± 42.53 

0.54 ± 49.84 

0.65 ± 49.08 

 ( 2×1نتداخم ) ا

 كغى 35 ×الأول 

 كغى 45 ×الأول 

 كغى 35 ×انثاَي 

 كغى 45 ×انثاَي 

%     ٘ف المختلفة ضمن المتغٌر الواحد تدل على وجود فروقات معنوٌة تحت مستوى احتمال الحرو  
     

( فً نسب P<٘ٓ.ٓوأشارت نتائج الدراسة الحالٌة الى إن اختلاف نظام التغذٌة أدى الى فروقات )
ذاة على المرعى ( تمثلت بأفضلٌة للحملان المغ ٕالمكونات الكٌمٌاوٌة فً الذبٌحة مع الإلٌة ) جدول رقم 

% من وزن الحٌوان على الحملان المغذاة بصورة حرة على  ٘.ٔمع ألأضافات من العلف المركزبمستوى 
العلف المركز نتٌجة أرتفاع نسبتً الرطوبة والبروتٌن وانخفاض نسبة الدهن فً ذبائح حملانها  حٌث بلغت 

%(   1ٕ.ٓو 19.ٓوالرماد )  %( ٘ٗ.ٗٔو 1ٗ.٘ٔ%( والبروتٌن )  .ٕ.1٘و 1ٖ.ٓٙنسب الرطوبة )
%( فً نظامً التغذٌة على التوالً ، وتتفق هذه النتٌجة فً  ٖٙ.1ٕو  9٘.ٕٕبٌنما بلغت نسبة الدهن ) 

افضلٌة ذبائح الحملان المغذاة على المرعى مع الاضافات من العلف المركز على ذبائح الحملان المغذاة 
( فٌما ٌتعلق بارتفاع   نسبة البروتٌن ٙٔو ٘ٔ)على العلف المركز فقط مع نتائج دراسات كل من 

( بما ٌتعلق بارتفاع  نسبة الرطوبة وانخفاض نسبة الدهن فً 1ٔوانخفاض نسبة الدهن فً الذبٌحة  ، و)
( بخصوص ارتفاع نسبة .ٔ( لذبائح حملان الحمدانً   ، و) ٔٔو ٓٔ،  9منطقة الاضلاع الثلاث )

                                                                                                                            البروتٌن فً ذبائح حملان السفولك . 
( أدى الى فروقات  ٕكغم ) جدول رقم  ٘ٗالى  ٖ٘كما إن زٌادة وزن الذبح فً هذه الدراسة من 

(ٓ.ٓ٘>P ( تمثلت بانخفاض نسبة الرطوبة )ٙٓ.ٖٓ 9ٗ.ٖٕ%( وارتفاع نسبة الدهن ) ٖٗ.1٘و 
 1ٖ.ٓ%( ونسبة الرماد)  9ٔ.ٗٔو .ٕ.٘ٔ%( بدون تأثٌر معنوي على نسبة البروتٌن)  ٕ..ٕٙو
( فً 9%( لكلا وزنً الذبح على التوالً . وجاءت هذه النتائج متفقة مع ماتوصل الٌه كل من ) .1.ٓو

كونات الكٌمٌاوٌة للحم منطقة الأضلاع الثلاث كغم ( على الم ٘ٗو ٘.1ٖ،  ٖٓتأثٌر زٌادة وزن الذبح ) 
 9.1ٗ٘( تمثلت بانخفاض نسبة الرطوبة ) P<٘ٓ.ٓفً ذبائح حملان العواسً والتً ادت الى فروقات )

%( لأوزان الذبح على التوالً  1ٓ.ٖٗو ٔٓ.ٖٓ، ٗٙ.ٕٗ%( وارتفاع نسبة الدهن )  ٘ٗ.ٔ٘و ٗٔ.ٗ٘،
،  ٖٓ.ٖ٘الدهن فً ذبائح حملان الرامبولٌت إذ بلغت  ( نسبةP<٘ٓ.ٓ( فٌما ٌتعلق بارتفاع)9ٔ، و)

كغم على التوالً . إنّ ارتفاع نسبة الدهن فً  .٘و .ٗ،  .ٖ% عند أوزان الذبح  ٗ..ٗٗو 9.9ٖٓ
الذبٌحة بزٌادة الوزن عند الذبح ٌعد مؤشرا" سلبٌا" على نوعٌة الذبٌحة وخاصة" إذا كان على حساب 

الرطوبة ،لأن الحاجة للدهن فً الذبٌحة ضمن الحدود المعقولة ولاٌجب  انخفاض  فً نسبة البروتٌن ونسبة
 أن تطغى بعكس الحاجة للبروتٌن .                                  

ولم تظهر نتائج تحلٌل التباٌن أي تأثٌر معنوي للتداخل بٌن وزن الذبح ونظام التغذٌة على المكونات 
                                                                                                                           .             الكٌمٌاوٌة للذبٌحة 

                                                                                                      

الخطأ القياسي ( ±العام للذبيحة هع الإلية ) الوعدل  يالكيوياو( التزكيب  2جدول رقن )   

 انًعايهة رطىتة % تزوتيٍ % دهٍ % رياد %

 ( 1ًَظ انتغذية )     
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0.03 ± 0.72b 

0.01 ± 0.79a 

0.95 ± 27.36a 

1.16 ± 22.95b 

0.17 ± 14.45b 

0.25 ± 15.74a 

0.91 ± 57.28b 

0.99 ± 60.37a 

 

 الأول

 انثاَي

 

0.03 ± 0.73 

0.02 ± 0.78 

 

1.10 ± 23.49b 

1.20 ± 26.82a 

 

0.31 ± 15.28 

0.29 ± 14.91 

 

0.91 ± 60.30a 

1.10 ± 57.34b 

 ( 2وسٌ انذتح ) 

 كغى 35

 كغى 45

 

0.04 ± 0.68 

0.03 ± 0.76 

0.02 ± 0.78 

0.01 ± 0.80 

 

1.02 ± 25.49 

1.24 ± 29.24 

1.62 ± 21.49 

1.57 ± 24.41 

 

0.30 ± 14.48 

0.19 ± 14.43 

0.26 ± 16.08 

0.41 ± 15.40 

 

0.76 ± 59.14 

1.27 ± 55.40 

1.59 ± 61.45 

1.16 ± 59.28 

 ( 2 × 1انتداخم ) 

 كغى 35×الأول 

 كغى 45×الأول 

 كغى 35×انثاَي 

 كغى 45×انثاَي 

%       5الحروف المختلفة ضمن المتغٌر الواحد تدل على وجود فروقات معنوٌة تحت مستوى احتمال           

( لم ٌكن  ٖوفٌما ٌتعلق بالتقٌٌم الحسً للحوم الذبائح فً هذه الدراسة وكما نلاحظ فً الجدول رقم )        
لنظام التغذٌة أي تأثٌر معنوي على التقٌٌم الحسً ) العصٌرٌة ، النكهة والقبول العام ( للحوم ذبائح الحملان 

( فً حٌن لم تتفق مع نتائج ٕٓو .ٔ،  ٘ٔ، وجاءت هذه النتٌجة متفقة مع ماتوصلت الٌه دراسات )
( اللذٌن بٌنا إنّ النكهة والعصٌرٌة فً لحوم ذبائح الحملان المغذاة على العلف المركزقد  ٓٔو ٗدراستً )
( على نظٌراتها من الحملان المغذاة على المرعى معللٌن ذلك بأن التسمٌن الجٌد لدى P<٘ٓ.ٓتفوقت )

المرمرٌة فً اللحوم ) التً تفتقد إلٌها لحوم ذبائح الأغنام  الحملان المغذاة على العلف المركز وصفة
المحلٌة ( مع الشحم هً أحد أهم أسباب الإحساس والشعور بالعصٌرٌة وهً المسؤولة عن تطور نكهة 

               اللحوم .                                                                                                      
لم ٌكن لزٌادة وزن الذبح فً الدراسة الحالٌة أي تأثٌر معنوي على التقٌٌم الحسً للحوم الذبائح المتحصلة 

( فً لحم منطقة الأضلاع ٕٔ(فً لحم القطن و )ٕٓوبذلك فهً تتفق مع ماتوصلت  الٌه دراسات كل من  )
( فً عدم ٗتفق نتائج الدراسة الحالٌة مع دراسة)(فً لحم العضلة الطولٌة الظهرٌة ، بٌنما تٕٕالثلاث و)

( فً عدم تأثر القبول العام ولا تتفق معهما فً العصٌرٌة التً تحسنت معنوٌا"فً ٖٕتأثر النكهة و )
دراستٌهما بزٌادة وزن الذبح وذلك لصفة المرمرٌة وتوزٌع الدهن بٌن الألٌاف العضلٌة والتً تحسن 

ف ذبائح الحملان المحلٌة التً تفتقر إلى هذه الصفة وترسب معظم دهنها العصٌرٌة فً لحوم الذبائح بخلا
فً الإلٌة والدهون المنفصلة . كما ولم تظهر نتائج الدراسة الحالٌة أي ثأثٌر معنوي للتداخل بٌن نظام 

لفتح  التغذٌة والوزن عند الذبح على التقٌٌم الحسً للحوم الذبائح ، وبذلك ٌمكن اعتبارها مشجعة إلى حد ما
آفاق جدٌدة فً الاستمرار بزٌادة وزن الذبح وعند نظام التغذٌة الاقتصادي المحدد بغٌة زٌادة إنتاج اللحوم 

         شرٌطة ألاّ ٌكون هنالك تردي فً الصفات النوعٌة ومدى تقبل اللحوم .                                                              
 

 

 

 

 

 

 

( درجة التقٌٌم الحسً العضوي للحم الذبٌحة مع الإلٌة المفروم والمشوي بالفرن 3) جدول رقم   
 انًعايهة انعصيزية انُكهة انقثىل انعاو

 

0.21 ± 6.95 

0.17 ± 6.95 

 

0.32 ± 6.90 

0.21 ± 7.00 

 

 

0.22 ± 6.90 

0.16 ± 6.75 

 ( 1ًَظ انتغذية ) 

 الأول      

 انثاَي
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0.17 ± 7.10 

0.21 ± 6.85 

 

 

0.25 ± 7.05 

0.28 ± 6.85 

 

0.18 ± 6.90 

0.20 ± 6.75 

 

 ( 2×1وسٌ انذتح ) 

 كغى 35

 كغى 45

 

0.31 ± 7.10 

0.29 ± 6.80 

0.15 ± 7.00 

0.31 ± 6.90 

 

0.47 ± 7.00 

0.44 ± 6.80 

0.18 ± 7.10 

0.38 ± 6.90 

 

0.30 ± 7.00 

0.33 ± 6.80 

0.20 ± 6.80 

0.26 ± 6.70 

 ( 2 × 1انتداخم ) 

 كغى 35 ×الأول 

 كغى 45 ×الأول 

 كغى 35 ×انثاَي 

 كغى 45 ×انثاَي 

 لاتوجد فروقات معنوٌة بتأثٌر المعاملات المختلفة
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